
Hausgemachte 

Kürbiscremsuppe    11.— Fr. 
 

Herbstsalat 
mit Frischen Waltpilzen 

12.— Fr. 
 

Hirsch Entrecote  

mit Preiselbeerjus  
38.— Fr.        

Wildschweinfilet 
mit Waltpilzen und Currybutter 

29.— Fr.      

äs het so langs  het  
 

Gemspfeffer  
aus  heimischer Jagd ab 25.09.2025 

33.— Fr. 

äs het so langs  het  
28.— Fr halbe Portion 

Zu  allen 
Wildgerichten  

servieren wir ihnen  
Spätzli,Rotkraut, 

Marroni,Rosenkohl  

Der reinsortige Barbera Terra Alta zeigt sich mit einer 
feinwürzigen Beerenaromatik. Er stammt aus dem 

höchstgelegenen Barbera Feld, mit idealer südwestli-
cher Ausrichtung. Nach der Handlese wird er in Stahl-
tanks vergoren und reift in grossen Eichenholzfässern. 
Hervorragendes Preis-/ „Begeisterungssverhältnis“! In 
der Nase opulent und verführerisch. Aromen nach fri-
schen, dunklen Beeren, Veilchen und Gewürzen. Am 
Gaumen voll, harmonisch und warm, saftig, rund, mit 
einer perfekt eingebundenen Säure. Kraftvoll im Ab-

gang.  

Spezialkarte 
Keine Abänderung möglich.  

 
Nur Änderungen an der Hauptkompo-
nente und Sauce eines Gerichts gelten 

als „Abänderung“, Änderungen bei den 
Beilagen hingegen nicht. 

https://webshop.transgourmet.ch/shop/index.html#/catalog/06335
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj9t5CKla7WAhUFnRsKHU5hCOUYABAEGgJ3bA&ohost=www.google.ch&cid=CAASE-RoW9mN3-EE68qYJoSnaeJ1rCA&sig=AOD64_0WQQQ5Dn8tkqmGnBPgzPtsotKG2Q&q=&ved=0ahUKEwiGvo2Kla7WAhWBPRQKHf_2BmUQ0QwILQ&adurl=

